[

Hatel & Resort

PROPOSTE DI MENU' PER Light Lunch di alta qualita

Controfiletto di valtellina

Tenera carne di manzo cotta alla griglia, servita tagliata su un letto di rucchetta di campagna.
Scaglie di grana e olio d'oliva vergine

Spuma di vaniglia in salsa al cioccolato

Sformatino di panna montata miscelatocon crema alla vaniglia servito su salsa al cioccolato
fondente

Piccola pasticceria, Caffe

Abbinamento di vini rossi e bianchi
Spumante classico
Acqua minerale

Strigoletti al ragout di salsiccia e carciofi

Tradizionale pasta fatta in casa saltata in padella con ragout bianco di salsiccia, carciofi e
prezzemolo

Cassatina con miele e pinoli

Semifreddo di meringa e panna montata miscelati con miele e pinoli caramellati, servito con
frutti di bosco

Piccola pasticceria, caffée

Abbinamento di vini rossi e bianchi
Spumante classico
Acqua minerale

Filetto di spigola, carciofi e timo

Filetto di Branzino spinato, arrosto servito con spicchi di carciofi e salsa all'olio di oliva e timo
Carpaccio d’ananas con praline al limone

Dolci fette d’ananas a fette sottili servite con praline di sorbetto al limone, fragole e menta
Piccola pasticceria, caffe

} Abbinamento di vini rossi e bianchi
3 Spumante classico
Acqua minerale
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